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11. Проводится ли внутренний контроль за качеством и безопасностью производимой продукции и

условиями производства (по натIичиюотчетной доку\!ентации по результата\i
производственного коЕтроля. Могут быть, акты контроля, журналы, карты наблюдений,
протоколы лабораторных испытаний).
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12. Проволи^гся ли внугренний родительский контроль за организацией питания
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14. Проведение мероприятий по профилактике витаминной и микроэлементной недостаточности
а- договор на поставку инстантных витаминизированньгх Еапитков промышленного
производства (например, KBa-leTeK>)

б- логовор о поставке специализированных продуктов питания, обогащенных
микронугриеЕтами (йодированнzш соль, витаминизированный хлеб, молочные пролукты)
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15. Снятие пробы для оценки соответствия требованиям технологической карты
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17. В буфетной имеется инструкция о прави.rIах мытья и лезинфекции столовой посуд",, "р"йilБ
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18" КачесТво испольЗуемоЙ столовой посуды (желательно фото)
а- на большrей части (более половины) тарелок и чашек имеются сколы и трещины

б- часть тарелок и чашек имеет сколы и трещины
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