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I.

Приме

*информированность 
родителей по вопрос,ч качества используемых продуктов (о**ьинформациянасайте оо)

а-Да +
б- нет |

мечание

2, *Информированность 
родителей о напичии цикличного меню (размещенного на сайте ОО)

:-дu ?
о- нет l

Примечание

з. Имеется ли Положение об организации питания в оО
2-дч +
0- нет t

4, НапичИе согласоВанного Руково!ит€л€м РР uикличного МЕНю (взять копию)
а- да (указать на сколько лней) ']Dб- нет

5. Наlшч
а- да
б- нет

иеП

т
риказа о составе Бракеражной комиссии (не менее З человек)

6, Соответствие фактического рациона (по вывешенному на п}цкте РаЗдачи или в фойе)цикличному меню

показатель оценки соответствия фактического меню

Сезон (зимне-весенний

Д"*
Выход порчий готовьD(

или летне-осенний, подчеркнуть)

блюд

а- Соответствует цикличном} меню .
б- не соответствует
а- соответствует цикличному меню
б- не соответ9твует
а- соответствует цикличному м9ню
б- не соответствует

Примечание

+

т

7 " Соответствие фактического меню данным Журнала бракеража готовой
?-ou то- нет

8. Наи е Сборника использ

кулинарной продукции

4/

9.
1*ж:::::::::т::y: ::l] j li €оответствие используемому Сборнику рецептур (поассортименту блюд на день обследования, оценка выбороч"чi +а- да, технологические карты соответствуют используемому Сбор'нику рецептурб- нет
Примечание

lиi

Наименование документации

ffffiШ""',;



Журна_п бракеража скоропортящихся пищевых
продуктов и продовольственного сырья

Журнал бракеража готовой кулинарной продукции

Журна-п <<Здоровья>>

Журнал учета температурного режима в
холодильном оборудовании

а- да i а- ежедневно r
б- нет б- нес \{ечно

а- е)t(едневно F
о- несвоевременно
а- ежедневно +
б-н
а- ежедневно t'
б- несвое

1 1. Проволится ли внутренний контроль за кач9ством и безопасностью производимой продукции и
УСлоВиями производства (по на,.Iичиюотчетной документации по результата\{
производственного контроля. Могут быть, акты контроля, журналы, карты наблюдений.
протоколы лабораторных испытаний).^-I
а-да "l
б- нет

12. Проводится ли вн}тренний родительский контроль за организацией питания
а-да +
б- нет

1З. Наличие действlтощего договора с аккредитованной лабораторией на проведение лабораторных
испытаний готовьIх блюд (срок действия 1 год)
а-да +
б- нет |

14. Проведение меропрпятиiа по профилактике витаминной и микроэ1-Iементной недостаточности
а- договор на поставку инстантных витаминизированньгх напитков промышленного
производства (например, кВа-тетек>)
б- договор о поставке специализированных продуктов
микрон}триеЕтами (йодированная соль, витаминизированный хлеб,

питания, обогащенных
молочные продукты),

в- иные подтверждающие док!ъ{енты

16. В бУфетной имеется MepHarI посуда (половники) лля порционирования готовых блюд
а-да
б-нет

15. Снятие пробы для оценки соответствия требованиям технологической карты
по возможности совместно с ой комиссией)(оr енка по 5 бацьной шкаrIе

наименование
блюда

показатель соответствия

По цвету По запаху По вкусу Примечание

t г t-

t U)rn/,Lс.4*_

llJлfLL{Jц- t t +
t t

г t
roNPa1,1rr,

илruсN,t-- + + г
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а-да t
б- нет
а-да +
б- нет
а- Да *f
б- нет

\Wч ahmLaa



t7. В буфетной имеется инструкция о прави-пах мытья и дезинфекции столовой посульi и прий}бЁ
а-ла ф
б*нет

18. Качество используемой столовой посуды (желательно фото)
а- на большей части (более половины) тарелок и чашек имеются сколы и трецины

б- часть тарелок и чашек имеет сколы и трещины
в- сколы и трещины на посуде отсутствуют

Кульryра питания

l. Комфортность места за столом для приема пищи
а- дз, детям комфортно-f^
б- нет \

Примечание

2. Сервировкастола
а-саrrфтки одноразовые в подставках по числу столов и доIIолнительнО са,тфеткИ по числУ

детей или скатерть
б- только салфетки одноразовые t
в- нет салфеток

Примечание

Комментарии по результатам наблюдения

1.

2.

4


