
ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЪ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАНИЯ

В ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ ОРГАНИЗАЦИЯХ

ЛИСТ НАБЛЮДЕНИЙ
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в )п{реждении: ч. мин.
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Время начала работы обшественных наблюдателей в rIрежде ,rr, { '/0 , ! 'jT;rr.
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ФИО сотрудника ОО, сопровождавшего общественных набrподателей (если таковой бьш):

Состав группы обшественных наблюдателей (ФИО):
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1. *ИнформИрованносТь родителей по вопрОсу качестВа использУемыХ продуктов (разrtешена

информачия на сайте ОО)
Гi лаuZ ''
о- нет

Примечание

2. +Информированность родителей о наличии
/Гф дu
-б- нет

Примечание

цикличного меню (размещенного на сайте ОО)

з. Имеется ли Положение об оргzlнизации питания в оО
DоuV-

о- нет

4. Наличие согласованного Руководите4ем ОР ццдличного МЕНЮ (взять копию)
(i) дu (указать на сколько дней) {0 _ rаеаY-;;;' т

, 

фт:е 

приказа о составе Бракеражной комиссии (не менее з человек)

6. Соответствие фактического рациона (по вывешенному на пункте раздачи

цикJIичному меню

или в фойе)

показатель оценки соответствия фактического меню

Сезон (зимне-весенний или летне-осенний, подчеркнуть) @,}ооr"еr.rвует ци кJI ич ному меню
О- не соответствует

Щень rLtе,rпюаUф Рсоответствует 
ци кJI ич ному меню

д- не соответствует
v

Вьтход порчий готовьIх блюд }}оответствует цикJIичному меню
б- не соответствует

Примечание.

7. Соответствие фактического меню данным Журнала бракеража готовоЙ кулинарнОй гtродукциИ

@ou
б- нет

8. готовления блюдка рецептур, используемого
tрit пtц /ь , l!!_4_./_.,__ себаf,ц' ИtDпG.t/uл/Г

9. На.rrичие технологических карт и их
ассоDтименту б.гпод на день обспедования, оценка выборочная)

@ Оir.*"опъ."ческие карты соответствуют используемому СборникУ рецептуР
б- нет
Примечание

цёптур (по

Своевременность
заполненияНаименование документации



Журнаш бракеража скоропортящиrс" .rЙешi
продуктов и продовольственного

Журна,r бр акеража готовой кулинарной продукции

Журнал кЗдоровья>

холодиJIьном оборудовании

1, Проводится ли внутренний контроль за качеством и безопасностью производимойусловиями производства (по наличиюотчетной допу,чr""ruц", попроизводСтвенного контроля. Могут быть, акты KoHTpo,]rI. хqФналы, карты
лчотоколы лабораторных испытаний).
tdдu

б- нет

1 2aДРОВОДИТСЯ ЛИ ВНУТРеННий родительский контроль за организацией питанияLl ru
б- нет

lз, Наличие лействующего договора С аккредитованной лабораторией на проведение лабораторны\,испытаниЙ готовьгх блюд (срок действия l год)
(9 ou

б- нет

14, ПровеДение меDоприятий по профилактике витаминЕой и микроэлементной недостаточностIл
Фло,о"ор "? поставкУ инстантных витаминиЗированньD( наIIиткоВ промышленноI.(i
7ff оизволства (например, <Валетек >)

L9/ договоР о поставке специаJIиЗированньЖ проДУктоВ питания, обогащенньil,микронутриентами (йодированн€t I соль, витаминизированный хлеб, молочные продукты)в- иные подтверждаюIцие документы

'r.3:Ti::9:::i*:::111T::о^о:::].]""ятребова"ттутехнологпческойкартыпо возможности со]вместно с комиссией)(оценка по 5 ба;lьной шка_гl,

показатель соответствиянаименование
блюда

По цвету По запаху По вкусу Примечание
fumоееrru-
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1б,_Q буфетной имеется мерная посуда (половники) для порционированиr{ готовьD( блподUou
б-нет

ПРОДУКЦИИ ]I

результата\,
наблюдениii.

ежелевно

ежедЕевно

да а, еже.щIевно
б- нет

ежедневнода
нет

/о



17.В бУфетной имеется инструкция о правилах мытья и дезинфекции столовой посуды и прибор; -
l d-no
lчлgL.,
о-нет

18. Качество используемой столовой посуды (желательно фото)
а- на большеЙ части (более половины) тарелок и чашек имеются скоJы и трещины
б- часть тарелок и чашек имеет сколы и трешиныл

(у сколы и трещины на посуде отсутствуют

Культура питация

i..Sомфортность места за столом для приема пищи
(! дu, детям комфортно

б- нет

а-салфетки одноразовые в подставках по числу столов и дополнительно салфетки по числу

дgтей или скатерть

!У только салфетки одноразовые
в- нет салфеток

11римечание

Коммеrrгарии по результатам наблюдения

1.

2.
з.

4


