
ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАНИЯ
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1. *Информированность родителей по вопросу качества использ},емых продуктов (размещена

информация на сайте ОО)
а- да l/
б- нет

Ilримечшrие

2. *Информированность родителей о на-пичии цикличного меню (размещенного на сайте ОО)

а-да V
б- нет

Примечание

З. Имеется ли Положение об организации питчlния в оО

а- да l"
б- нет

4. Нали.пле согласованного Руководителем ОРчиклиtшого мЕнЮ (взять копию)

а- да (yказать на сколько дней)
б- нет

5. Нали.пле Приказа о составе Бракеражной комиссии (не менее 3 человек)

а- да t//

б- нет

6. Соответствие фактическогО рациона (пО вывешенномУ на пчнкте раздачи или в фойе)

цикJIиtшому меню

показатель оценки соответствия фактического меню

Сезон (зимне-весенний или летне-осенний, подчеркнуть) @ соответствует цикJlичному меню
б- не соответствует

@соответствует 
циклич ному меню

Ь- не соответствует.Щень ll2СЦ8?rlr,fuе el--
@ соответствует цикJIичному меню
б- не соответствует

Примечание.

7. Соответствие фактического меню данным Журнала бракеража готовоЙ кулинарнОй продукцlтИ

а- да l/-'
б- нет

го для пригото
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8. Сборника ПТЧD. ИСПОЛЬЗ
- '&ор! - TMaalL

9. Налише технологических карт и их соответствие используемомУ СборникУ рецептур (tlo

ассоDтиме""у блюд на день обследования, оценка выборочная)

а оir.**опъr"ческие карты соответствуют используемому Сборнику рецептур

б- нет
Примечание

Наименование документации Наличие
Своевременность

заполнения

10 ж



Журна.r бракеража скоропортящихся пищевьгх
продуктов и продовольственного сырья

а- да l/
б- нет

а- ежедневно l/'
б- несвоевременно

Журнал бракеража готовой кулинарной продукции
а- да Е'

б- нет
а- ежедневно l/'

б- несвоевременно

Журнал кЗдоровья>
а-да D

б- нет
а- ежедневно /-

б- несвоевDеменно
Журнал учета температурного режима в
холодильном оборудовании

а- да l-
б- нет

а- ежедневно l/
б- несвоевремеЕно

1. Проводится ли вн}тренний контроль за качеством и безопасностью производимоЙ продукции ti

условиями производства (по наличиюотчетной документации по результата\I
производственного контроля. Могут быть, акты контроля. журналы, карты набзшодениii.
протоколы лабораторных испытаний).
а- да l-/,'

б- нет

2. Проводится ли внутренний родительский контроль за организацией питания
а, Да l,,,
б- нет

3. На,rичие действlzющего договора с аккредитованной лабораторией на проведение лабораторнь{\
испытаний готовьtх блюд (срок действия 1 год)/'
а- ла l/
б- нет

4. Проведение мероприятий по профилактике витаN{инной и микроэлементной недостатоtшости

Уа_ договор на поставку инстантньIх витаминизированньж нЕlпитков промышленноI-()

производства (например, <Валетек >)

иб- договор о поставке специализированных продуктов пит€lния, обогатценных
микронутриентами (йодированнzul соль, витаминизированный хлеб, молочные продукты)
в- иные подтверждающие документы

15. Снятие пробы для оценки соответствия требованиям технологическоЙ карты
по возможности совместно с ораке комиссией)(ол ;енка по 5 бальной шкilле

наименование
блюда

показатель соответствия

По цвету По запаху По вкусу Примечание
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16. В буфетной имеется MepHarI посуда (половники) для порционирования готовьD( бrпод
V'а-да

б-нет



--
17._В буфетной имеется инструкция о правилах мытья и дезинфекции стоJовой посулы и приборов
Vа-да

б-нет

1 8. Качество используемой столовой посуды (желательно фото)
а- на большей части (более половины) тарелок и чашек имеются ско"цы и трещины

_ý- часть тарелок и чашек имеет сколы и трещины
t/ 

"- 
сколы и трещины на посуде отсутствуют

Культура питания

1. Комфортность места за столом дJuI приема пищи
L а- да,детям комфортно

б- нет

а-салфетки однорtr}овые в подставках по числу столов и дополнительно салфетки по числу

детей или скатерть
Д- б- только салфетки однорi}зовые

в- нет салфеток

Примечшrие
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