
ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАНИЯ

В ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ ОРГАНИЗАЦИЯХ

ЛИСТ НАБЛЮДЕНИЙ

!ата проведения: i Г , rrrЦtа-tлп_ o0.0 &q ,,

Время начала работы общественньrх наблюдателей в rlрежде,rr, {| ,. /0 .rr.
Время окончания работы общественных наблюдателей в r{реждении: /ч э-М мпн.

наименование оо:
/rk2 ? ас !о

информация ОО (индед'аilцКон ьйдлрlс, телефон/ электроннаяпо,rга): 6/r.fry
/,

lоводителя ОО:

ФИО сотрудника ОО, сопровождавшего общественных наблюдателей

h*

Состав гр)rппы обшественных наблюдателей (ФИО):

1.

2.

J.

(если таковой бьш):



1. *Информированность родителей по вопросу качества используемых продуктов (размешена

информаuия на сайте ОО)

а-Да t
б- нет

Примечание

2. *Информированность родителей о наличии цикличного меню (размешенного на сайте ОО)

а-да +
-tо- нет

Примечалrие

4.

ИмеетсялиПоложениеоборГаниЗациипиТаниявоо

1ou t
0- нет

На,тичие согласо ванного Руко водителем ООликличн ого мЕнЮ (взят ь коп и ю)

а- да бпсазать на сколько днейl /ЧflСССr
б- нет U

""..*{* 
карт и их соответствие используемому Сборнику

ассортименry блюд на день обЪледования, оценка выборочная)
.ллrr, (-6ппникv пеIIептVо

5.НаличиеПриказаососТаВеБракеражнойкомиссии(неМенеезчеловек)
а-Да t
б- нет

6. Соответствие фактического рациона (по вывешенному на пункте раздачи

цикJIицtому меню

СборникарецептурJ ис

или в фойе)

7. Соответствие фактического меню данным Журнала бракеража готовой кулинарнОй продукttиИ

а-Да +
б- нет

для приготовления блюд
фоlt7lfпtТ м lцс'u.

9.

i],L пUпНц

рецептур (по

+il; #;;;;;;-rе карты соответствуют и спользуем ому С б орни кУ реце птУр

б- нет
Примечание

показатель оценки соответствия фактического меню
а- соответствует цикличному меню

Сезон (зимне-весенний или летне-осенний, подчеркнуть)
а- соответствует цикличному меню

а- соответствует цикличному меню

Вьшод порuий готовьD( блюд

[Iримечшrие

Своевременность
заполнеttияНаименование документации



Журнал бракеража скоропортящихся пищевых
продуктов и продовольственного сырья

а-да t
б- нет

а- ежедневно l
б- несвоевременно

Журна,,r бракеража готовой кулинарной продукции
а-да t
б- нет

а- ежедневно +
б- несвоевременно

Журна,т <Здоровья>
а_да t
б- нет

а- ежедневно t
б- несвоевременно

Журна;l учета температурного режима в
холодильном оборудовании

а-да +
б- нет

а- ежедневно t
б- несвоевременно

1. Проводится ли внутренний контроль за качеством и безопасностью производимой продукции ll
yсловиями производства (по наличиюотчетной документации по результата}.I
производственного контроля. Могlт быть, акты контроля, журнаJIы, карты наблюдениii.
протоколы лабораторных испытаний).
а-Даt
б- нет

12. Проводится ли внутренний родительский контроль за организацией питания
а-Да t
б- нет

13. Натичие действуюIцего договора с аккредитованной лабораторией на проведение лабораторны\
испытаний готовьгх блюд (срок действия 1 год)
а-да +_|о- нет

14. Проведение мероприятий по профилактике витаминной и микроэлементной недостатотшости
а- ДОГОВОР На ПОСТаВКУ ИНСТаНТНЫХ ВИТаIvlИНИЗИРОВttННЬtХ НZШИТКОВ ПРОМЫШШеННОI ('t

производства (например, кВа-гtетек>)
б- договор о поставке специil,чизированньгх продуктов питания, обогащенныi:
NIикронутриентами (йодированн€uI соль, витаминизированный хлеб, молочные продукты)
в- иные подтверждаюшие документы

15. Снятие пробы для оценки соответствия требованиям технологической карты
по возможности совместно с комиссиейХоценка по 5 бальной шкале

наименование
блюда

показатель соответствия

По цвету По запаху По вкусу Примечание

fu,ж f t +

[а-t Гпиr,оt

^ frро/шdрr 
n + t + I

U)4l-rlu-р- t f f
IL&Iэопzг
ц,{йmц + t +

lLe ft-Z- л
а/;u'/ l/-цп,ап,ч

/ (, ,/, 
с

16. В буфетной имеется мернzш посуда (половники) для порционироваIIиJI готовьD( блод

2-дч +
о-нет



l7. В буфетной имеется инструкция о правилах мытья и дезинфекции столовой посудь, 
" 

прrбоfrЪ-
а-да t
б-нет

1 8. Качество используемой столовой посуды (желательно фото)
а- на большей части (более половины) тарелок и чашек имеются ско-iIы и трещины
б- часть тарелок и чашек имеет сколы и трещины
в- сколы и трещины на посуде отсутствуют f
Культура пптания

1. Комфортность места за столом дJuI приема пищи
d- да, детям комфортно -}-

б- нет

2. Сервировкастола
а-са_тlфетки одноразовые в подставках по числу столов и дополнительно салфетки по числy
детей или скатерть
б- только сшtфетки одноразовые f
в- нет са_пфеток

11римечание

наблюдения

иси обществен
/

/

1.

2.
J.

4


