
ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАНIlЯ

В ОБРАЗОВАТЕЛЪНЫХ ОРГАНИЗАЦИЯХ

ЛИСТ НАБЛЮДВНИЙ

.щатапроведения: lf ,4N Ml3 г.

о /-о
Время начаJIа работы общественных наблюдателей в учреждении Ь ч.

Врепrя окончания работы общественных наблюдателей в учреждении: ч. |0 мин.
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ФИО сотрудника ОО, сопровождавшего общественных наблюдателей (если таковоЙ бьш):
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1. *Информированность родителей по вопросу качества
информация на сайте ОО)

@ouо- нет
Примечание

используемых продуктов (

2. *Информированность родителей о наJIи(ми цикличного меню (размещенного на сайте ОО)

(9 да
б- нет

Примечание

з. Имеется ли Положение об организации питilния в оО

@ou
б- нет

4. Наличие согласованного Руководителяц ОО циьпиlшого МЕНЮ (взятЬ копию)
А ,," (чказать на сколько дней) {U Рru t|rQ rylv"*aTb 

на сколько дней)
б- нет

5. Наличие Приказа о составе Бракеражной комиссии (не менее 3 человек)

@ou
б- нет

6. Соответствие фактическогО рациона (пО вывешенномУ на пункте раздачи или в фойе)

цикличному меню

показатель оценки соответствия фактического меню

Сезон (зимне-весенний или летне-осенний, подчеркнуть)
'il соответствует ци KJl иtl ному меню
"б- 

"a 
aооr"aтствyет

.Щень
Рсоответствует цикл ич ному меню
0- не соответствует

Вьrход порчий готовьIх блюд
/Ь) соответствует цикJIиtl ному меню
\-,
о- не соответствчет

Приrеча"ие t(CC
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'7. Соответствие фактического меню данным Журнала бракеража готовоЙ кулинарнОй пролукuиИ

[Ф ou
Ь- нет

8. го для прид)товления блюд
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g. Наличие технологических карт и их соответствие используемомУ СборникУ рецептуР
ассоDтимеirту блюд на день обследования, оценка выборочная)

@ оi,r.*rопъ."ческие карты cooTBeTcTByIoT используемому СборникУ рецептуР
б- нет
Примечание
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Наименование документации Наличие
Своевременность

заполнения

10. ж



Журнал бракеража скоропортящихся пищевых
и продовольственного сы

Журнал бракеража готовой кулинарной пролукчии

Журнал <Здоровья>

Журна,т учета температурного режима в
хоJоJильном ооорудовании

1 1. Проволится ли внутренний контроль за качеством и безопасностью производимой продукции и
условия]\{и производства (по наJIичиюотчетной документации по результатам
производственного контроля. Могут быть, акты KoHTpoJuI, журнiшы, карты наблюдений,
цротоколы лабораторных испытаний).

[а-)да
0- нет

1 2.!роводится ли внутренний родительский контроль за организацией питания
(9 ou / Сftсоеtc&l,lct 0f
-б- нет l /

13. Наличие действу,ющего договора с аккредитованной лабораторией напроведение лабораторньD(
испытаний готовьtх блюд (срок действия 1 год)

(Ё;"u
t)- нет

l4. Проведение мероприятий по профилЕlктике витаминной и микроэлементной недостаточности
а- договор на поставку инстантных витаминизированньж напитков промышленного
производства (например, <Валетек>)
б- договор о поставке специiulизированньгх , прод}ктов питания, обогащенньп<
МикpoнyTpиeнTaМи(ЩBиTaМинизиpoвaнньIйxлеб,МoлoчньIепpoдyктьI)
в- иные подтверждаюtцие документы

15. Снятие пробы для оценки соответствия требованиям технологической карты
по возможности совместно с б комиссиейХоценка по 5 бальной шкале

наименование
блюда

показатель соответствия

По цвету По запаху По вкусу Примечание
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16. В буфетной имеется мерная посуда (половпики) лля порциоЕировzlния готовьIх
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б-нет
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17. В буфетной имеется инструкция о правилЕlх мытья и дезинфекции столовой посуды и приборов-
(Фдч
б-нет

18. Качество используемой столовой посуды (желательно фото)
а- на большей части (более половины) тарелок и чашек имеются сколы и трещины
б- часть тарелок и чаrтIек имеет сколы и трещины

@) ;;;,;;.*r"", на посуде оr.уr.r"уо т , gЛ1lсtсfrч фuft lь u /Z/?r й tLlYt/Qn-"- , "ьfй7",й+,7: 'r'l- (//
Культура питания

1. (омфортность места за столом дJuI приема пищи

ý)ла,детям комфортно
б- нет
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а-са_пфетки одноразовые в подставках по числу столов и догYолнительно салфетки по числу

дтей или скатерть
(ý) только са-гlфетки одноразовые
в- нет салфеток

Примечание
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