
ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАНИЯ

В ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ ОРГАНИЗАЦИЯХ

ЛИСТ НАБЛЮДЕНИЙ
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ФИО сотрудника ОО, сопровождавшего общественных наблюдателей (если таковой бьш):

, Иаlл,r-о-fu frl .

Подписи:

J.



1. *Информированность родителей по вопросу качества использ),емых продуктов (размещена
информаrдия на сайте ОО)
(Фю 1/

_ €("",

2. *Информированность родителей о на,тичии цикличного меню (разшrещенного на сайте ОО)
/r'\(!ц да
б- нет

рf/лйцаDDа-

11римечацие

З. Щмеется ли Положение об организации питrtния в ОО

Uда
б- нет

4. Нали.п,Iе согласованного Руководителем_ QO цикличЯого МЕНЮ (взять копию)

h оч(указать на сколько дней) И'. ,fttlUY-,", U

' ffiJr"e 
Приказа о составе Бракеражной комиссии (не менее 3 челОвеК)

б- нет

6. Соответствие фактического рtщиона (по вывешенному
цикJIичному меню

на п},нкте раздачи или в фойе)

Показатель оценки соответствия фактического меню

Сезон (зимне-весенний или летне-осенний, подчеркнуть)
',6)соответствует цикJl ич HoMv меню
о_ не соответствует

Щень
) соответствует цикJIичному меню
[- не соответствует

Вьrход порчий готовьD( блюд }) соответствует цикличному меню
ь- не cooTBeTcTBveT

Примечание

ие Сборника \{ого для цриготовления блюд
ПtUilU llelaul_ uеч

9. На-гtичие технологи карт и их соответствие используемому
qрсортименту блюд на день обследования, оценка выборочная)

W оu,технологические карты соответствуют используемому Сборнику
б- нет
Примечание

с
4.

Сборнику

рецептур

рецептур (по

Наименование документации

,!ц) 4qt



Журна,,r бракеража скоропортящихся пищевых
продуктов и продово.rIьственного сырья

'9 ou
о- нет

'а) ежедневно
Ъ- HecBoeBDeMeHHo

Журнал бракеража готовой кулинарной продукции ['аJда
1-1H€T

g)ежелневно
5- несвоевременно

Журна,r кЗдоровья>
"ghа
[- нет

9/ежелневно
б- несвоевременно

Журнал учета температурного режима в
холодильном оборудовании

dдu
б- нет

jy' ежедневно
б- несвоевременно

1. Проводится ли вн)rтренний контроль за качеством и безопасностью производимой продукIIии l:

условиями производства (по наличиюотчетной документации по результата\i
производственного контроля. Могр быть, акты контроля, журн€rлы, карты набшодениii.
дротоколы лабораторных испытаний).

(а)да
t6- нет

12. Цроводится ли внутренний родительский контроль за организацией питания
Бl"u
о- нет

1З. Наличие лействующего договора с аккредитованной лабораторией на проведение лабораторны\
l\спытаний готовьгх блюд (срок действия 1 год)
lI
(а| да
0- нет

14.rЦровеление мероприятий по профилактике витаминной и микроэлементной недостатотIности

[а/логовор на поставку инстантньtх витаминизированньD( напитков промышленног()

}.роизволства ( например, <Валетек>)

@лоrоuор о поставке специализированньtх продуктов питания, обогащенньrх
микронутриентами (йодированн€uI соль, витаминизированный хлеб, молочные продукты)
в- иные подтверждаюtцие документы

по возможности совместно с комиссией)(оценка по 5 бальной шкале

показатель соответствия

Примечание

'Н#.тной 
имеется MepHarI посуда (половники) для порциоЕироваIIи;I готовьD( бшод

15. Снятие пробы для оценкII соответствия требованиям технологической карты

наименование
блюда



1 7.S буфетной имеется инструкция о правилах мытья и дезинфекции столовой посудь, 
" 

пр"борБ -
@hа
б-нет

18. Качество используемой столовой посуды (желательно фото)
а- на большей части (более половины) тарелок и чашек имеются сколы и треtцины

ý- часть тарелок и чашек имеет сколы и трещины
fu/ .*on", и трещины на посуде отсутствуют
\-/

Культура питания

1. ýомфортность места за столом для приема пиIци/\
|9 ou, детям комфортно

r)- нет

а-са;rфетки однорtвовые в подставках по числу столов и дополнительно салфетки по числу

детей или скатерть
(б) только са-пфетки одноразовые
в- нет са_пфеток

I1римечание

1.

2.

с/DюБ; о о.!оА/,!.

4


