
ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАНИЯ

В ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ ОРГАНИЗАЦИЯХ

ЛИСТ НАБЛЮДЕНИЙ

!атапроведения: IA аrЪУrе* Р/4 ,.
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Состав группы общественных наблюдателей (ФИО):
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J.

ФИО сотрудника ОО, сопровождавшего общественных наблюдателей (если таковой бьш):
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1. *Информированность 
родителей по вопросу качества использ}емых продуктов (разпrешена

информациянасайте ОО)
а- да t,/
б- нет

а- да t/
б- нет

Примечшrие

о наJIичии цикличного меню (размещенного на сайте ОО)2. *Информированность 
родителей

З. Имеется ли Положение об организации питания в ОО
а- да L/-
б- нет

4. На.тtи.пrе согласовЕlнного Руководителем
а- да (указать на сколько лней) /Г

МЕНЮ (взять копию)

б- нет

5. Наличие Приказа о составе Бракеражной комиссии (не менее 3 человек)
а- Да L/,
б- нет

6. Соответствие фактическогО рациона (пО вывешенномУ на пункте раздачи или в фойе)
цикJIичному меню

Показатель оценки соответствия фактического меню

Сезон (зимне-весенний или летне-осенний, подчеркнуть)ъ [9/соответствует цикJIич ному меню
Q- не соответствует

Щень @/соответствует цикличному меню
о- не соответствует

Вьrход порчий готовьIх блюд @соответствует цикличному меню
б- не соответствует

Примечание.

7. Соответствие фактического меню данным Журнала бракеража готовой кулинарной продукцииа\
/а} да\z
о- нет

8.

лlйал4

(по9. Нали.пrе технологических карт и их соответствие используемому

;\ссортимекгу блюд на день обследования, оценка выборочная)

q_ iТ*нологические 
карты cooTBeTcTByIoT используем ому С борнику

Примечание

Сборнику рецептур

рецептур

О цикличного

ие Сборника рецептур, ис

Наименование докр{ентации Своевременность
заполнения

ппимечание' аýер{lе vаLll/А

блюд
uО2/а/.

10.

Наличие



Журнал бракеража скоропортящихся пищевьIх
продуктод и продовольственного сырья

'9 ou
б- нет

?Э ежедневно
б- na."oaupe'e'Ho

Журнал бракеража готовой кулинарной продукции [il да|/о- нет
(6)ежедневно
о- несвоевременно

Журнал кЗдоровья> @ou
б- нет

@ ежелневно
б- несвоевременно

Журнаr учета температурного режима в
холодильном оборудовании

t- да
./-
о- нет

@)ежедневно
о- несвоевременно

11. Проводится ли вн},тренний контроль за качеством И безопасностью производимой продукции il
условиямИ производства (пО наJIичиюОтчетной документациИ по результата\1
производСтвенногО контроля. МогуТ быть, актЫ контроля, журналы, карты набlподени,,.
прото ко!,1ы лабораторных испытаний).
а- tаV
о- нет

l 2. Проводиуя ли внутренний родительский контроль за организацией питания,,/
а- да L-/

б- нет

l3. Наличие действующего договора С аккредитованной лабораторией на проведение лабораторны\
испытаний готовьгх блюд (срок действия 1 год)
а- да v/
б- нет

l 4r\ровеление мероприятий по профилактике витi}минной и микроэлементной недостаточности
,\9/ договор на поставкУ инстантных витаминизированньIх напиткоВ промышленноI,()

производства (например, <Валетек>)
б- договор о поставке специчL,Iизированных продуктов питчlния, обогатценных
микронутриентами (йодированнzш соль, витаминизированный хлеб, молочные продукты)
в- иные подтверждающие документы

15. Снятие пробы для оценки соответствия требованиям технологической карты

16. ý буфетной имеется MepHarI посуда (половники) дrrя порциоЕировtlниll готовьD( бшод
Ыдu
6-".,

по возможности совместно с комиссиейХоr енка по 5 бальной шкilле

наименование
блюда

показатель соответствия

По цвету По запаху По вкусу Примечание
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17. В буфетной имеется инструкция о правилах мытья и дезинфекции столовой посудь, 
" 

nprofr#
(9-ou
б-нет

18. Качество используемой столовой посуды (желательно фото)
а- на большей части (более половины) тарелок и чашек имеются сколы и треtцины
б- часть тарелок и чаrттек имеет сколы и трещины

zTl
@Усколы и трещины на посуде отсутствуют

Кульryра питания

приема пищи

a//L0/ 7у-рчu{) / епшоW
_Сервировка

Примечшrие
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